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Jean de Malherbe,
le gotitdel'art

Associer les plaisirs des papilles et des pupilles. Cest ce
que propose, a Paris et a Bruxelles, jusquau 18 juin, le
jeune galeriste Jean de Malherbe a travers L'(CEuvre au
corps. Pour ce concept inédit, six cuisiniers étoilés et six
artistes internationaux ontaccepté de croiser et de ferti-
liserleursunivers créatifs. A Paris, ce sontlesduos Alain
Passard (LArpege ***) et Jean-Bernard Métais, Adeline
Grattard (Yam'Tcha *) et Valérie Novello, Bruno Verjus
(Verjus **) etGuy de Malherbe. A Bruxelles, Christophe
Hardiquest (Bon Bon**) et Rachel Labastie, Karen
Torosyan (Bozar *) et Jeff Kowatch, Nicolas Decloedt
(Humus & Hortense *) et Tinka Pittoors se prétent au
jeu. Au programme ? Des soirées dans les deux galeries
parisienne et bruxelloise La Forest Divonne, ou les chefs
proposent des bouchées gourmandes créées en accord
aveclesceuvresetl'universartistiquedeleuralteregoet,
danslesrestaurants, desmoments de partage autour de
la table d'héte a I'occasion de la dégustation de menus
gastronomiques en présence du chef et de 'artiste.

La saveur d’'une ceuvre

A 36 ans, Jean de Malherbe a sélectionné les artistes,
tandis qu'Alexandra Swenden, une Belge gastronome,
rompue a la création dévénements culinaires et com-
missaire de I'exposition, a proposé les chefs. « J'ai tou-
Jjours voulu réunir mes deux passions, I'art et la gastrono-
mie, et je me suis demandé quelle pouvait bien étre la
saveur d'une ceuvre. Devant elle ou devant une assiette,
c'est une méme question de ressenti, d'émotion », nous
explique Jean de Malherbe. En la matiére, bon sang ne
saurait mentir. Coté cuisine, sa grand-mere et son pére
mitonnaientdes plats, son grand-pére était un membre
éminent du trés gastronomique Club des 100 et lui se
souvient encore de la petite toque blanche qu'on lui
plantaitsurlatéte enrigolantdansles cuisinesdel'hétel
Tourangeau oll, gamin, il passait ses vacances. A défaut
détre devenu chef, il apprécie les bonnes tables, salivant
al'évocation d'un carpaccio de chou-rave d'Alain

Mireille Roobaert

Passard ou d'une langoustine de Bruno Verjus. Il entre
aussi volontiers en cuisine — « modestement », plaide-
t-il - pour ses amis. Et s'il ne devait emporter qu'un seul
livre sur une ile déserte, ce serait le traité de gastro —
nomie pratique d'Henri Babinski (surnommé « Ali-
Bab »), publié au début du XX siécle.

Coté art, 1a aussi, l'atavisme a fait loi avec un peintre
comme pére, Guy de Malherbe, mondialement
reconnu, et une mere galeriste, Marie-Héléne de La
Forest Divonne. « J'ai quasiment grandi dans lagalerie de
mameére, ruedes Beaux-Arts, etj'ai toujours eu l'intuition
que je serai galeriste. Etudiant, avec un ami, nous avions
créé une galerie itinérante dans laquelle nous exposions
des étudiants des Beaux-Arts, la galerie Malherbe-
Morch », évoque Jean de Malherbe.

Apreshypokhagne etkhagne, il obtientune licence de
Lettres modernes et une autre d'Histoire de I'art a la
Sorbonne avant de sortir diplomé d'HEC Paris et de
décrocher un master d'Administration publique de la
Sorbonne. Un stage au Palais de Tokyo précéde son
entrée a la Réunion des musées nationaux — Grand
Palais comme responsable de I'ingénierie culturelleala
Direction de la stratégie et du développement. Il mon-
tera notamment un projet de mécénat qui conduira, a
l'occasion du cinquantenaire de la reconnaissance de la
République de Chine par la France, a exposer en Chine
dixchefs-d'ceuvredelartfrancais. « Fin 2015, deretour de
la Foire de Bile, j'ai décidé d'ouvrir une deuxiéme galerie,
La Forest Divonne a Bruxelles, une ville ott le marché est
trés dynamique avec une belle ouverture d'esprit et beau-
coup d'artistes dont de nombreux Frangais et... ott I'immo-
bilier reste accessible ! » explique-t-il. Demain, s'il devait
ouvrir un troisiéme lieu, il pourrait se tourner vers New
York ou Lille. Et L'CEuvre au corps, bis repetita ? « Il y
aura sitrement une suite, mais pas forcément de la méme
fagon », sourit-il. On est déja impatient. m

ENTREPRISES

FEDERATION

VOLKSWAGEN

Ghislain Laffite

deviendra directeur

de Volkswagen Véhicules
Utilitaires, membre du comité
de direction de Volkswagen
Group France, a compter

du 1* juillet prochain.

Ghislain Laffite, 49 ans, titulaire
d'un master en marketing de
I'université de Paris-XII, a inté-
gré Volkswagen Group France
en1998.11aassuméles fonctions
de directeur aprés-vente de
Volkswagen en 2006, directeur
des ventes Skoda France en 2011
etdirecteur du marketing Volks-
wagen France en 2015. Il était
directeur des ventes, puis direc-
teur réseau des marques Seat et
Cupra depuis 2020.

KAWNEER

Raphaél Dericbourg

a été nommeé vice-président
et directeur général Europe
de ce spécialiste des facades,
menuiseries et solutions

sur mesure en aluminium.

Raphaél Dericbourg, 53 ans, est
titulaire d'une licence en admi-
nistration des affaires de 'EM
Lyon Business School,d'un mas-
ter del'université de Lyonetd'un
international EMBA de 'ESCP
Europe. Il fut notamment direc-
teur général des activités de dis-
tribution des produits métal-
lurgiques et des activités
industrielles chez Kloechner
Metals France. En 2020, il avait
rejointle groupe Arconicen tant
que directeur général de
Kawneer Europe du Sud avant
d’élargir son périmétre a
I'Europe du Nord.

FFTELECOMS

Liza Bellulo

a été élue présidente

de la Fédération francaise
des télécoms.

Liza Bellulo, 44 ans, ancienne
élevede 'ENA, diplomée de I'TEP
de Paris et de I'Essec, est secré-
taire générale, membre du
comité exécutif et membre du
comité de direction générale de
Bouygues Telecom. Elle a exercé
a I'Autorité de la concurrence,
au cabinet du secrétaire d’Etat
chargé des Affaires européen-
nes, sous la précédente prési-
dence francaise de 'UE et au
ministére dela Justice. Elle avait
été nommée, en 2014, cheffe du
service juridique du secrétariat
général des Affaires européen-
nes a Matignon avant d'étre, en
2017, maitre des requétes au
Conseil d’Etat.

FONDATION

FONDATION CGENIAL
Jean-Pierre Clamadieu
est le nouveau président

du conseil d'administration de
cette fondation, qui a pour but
de développer I'appétence

des jeunes pour les sciences
et les technologies.

Jean-Pierre Clamadieu, 63 ans,
diplomé de I'Ecole nationale des
Mines de Paris, ingénieur du
Corps des mines, est l'actuel
président du conseil d'adminis-
tration d’Engie. Au cours de sa
carriere, il a ceuvré aux ministe-
res de I'Industrie et du Travail. Il
fut PDG de Rhodia avant d'étre
vice-président, puis président
du comité exécutif de Solvay.

Ils sont nés
un 3 juin

® Jacques Aschenbroich,
présidentdu conseil d'adminis-
tration d'Orange et du conseil
d'administration de Valeo, 68 ans.
® Quentin Bajac, directeur du
musée du Jeude Paume, 57 ans.
® Victoria Benhaim, CEO

de Fraiche Cancan, 33 ans.

@ Jill Biden, enseignante,
Premiére dame des Etats-Unis,
7lans.

® Raul Castro, ancien président
de Cuba,9lans.

® Eugénie Curtil, responsable
mondiale des ventes de devises
de Bank of America Merill Lynch,
39ans.

@ Claire Damon, patissiére,
45ans.

@ Philippe Djian, écrivain,
73ans.

® Antoine Frérot, PDG de Veolia,
64 ans.

® Julie Gayet, actrice, 50 ans.

® Mario Gétze, footballeur,
30ans.

® Edward Jossa, PDGdel'Ugap,
62ans.

@ Frédéric Lenoir, philosophe,
sociologue et écrivain, 60 ans.

® Daniel Lieberman,
paléoanthropologue, 58 ans.

® Jean-Pierre Luminet,
astrophysicien etécrivain, 71ans.
@ Rafael Nadal, champion

de tennis, 36 ans.

® Loic Rocard, PDGde
TechnicAtome, 50 ans.

® Jérome Saltet, cofondateur
de Playbac, 62 ans.

Envoyez vos nominations a
carnetlesechos@nomination.fr



